
C H A M P A G N E S  &  B U L L E S

Le Rosé
Rosé - 75 cl

Terres Blanches    

La reserve
Brut - 75 cl

Rosé brut
Rosé - 75 cl

L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É , À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .

140,00 €

95,00 €

80,00 €

80,00 €

Blanc de Blancs - 75 cl

Tout a commencé ici en 1848. La Maison A. Bergère exprime la pureté de ses terroirs,
de la Vallée du Petit Morin à la Côte des Blancs, à travers une vinification parcellaire

exigeante et sincère.

“ En parfait accord avec Pierre Hermé
Chef pâtissier, Maison Pierre Hermé ”

“ En parfait accord avec Michel Rostang
Chef, Maison Rostang**, Paris “

Tout a commencé ici en 1818. La Maison Billecart-Salmon cultive depuis un savoir-faire
d’exception, s’appuyant sur des raisins issus des plus beaux crus de Champagne autour
d’Épernay, là où le Pinot Noir, le Chardonnay et le Meunier expriment toute leur noblesse.

Une belle tension avec des arômes de citron, légèrement iodés, 
et une finale acidulée très rafraîchissante.

Une bouche aux arômes de fruits rouges, 
qui s’épanouissement sur une bouche élégante et délicate.


